ZEYTINCILIK VE ZEYTIN iSLEME TEKNOLOJiSI TEKNIiKERI

TANIM

Zeytin ve zeytin lirlinlerinin (sofralik zeytin, zeytin yagi, prina yagi, sabun,
prina) saglik kosullarina uygun olarak iretilmesini, ambalajlanmasin1 ve
tiikketiciye ulastirilmasini saglayan, kimyasal ve mikrobiyolojik analizler
yapan, elde edilen sonuglari inceleyip, degerlendiren ve karsilasilan sorunlara
¢Oziimler bulan kisidir.

A-GOREVLER

KULLANILAN ARAC,
GEREC VE EKIPMAN

MANISA

Is siireclerinde, is saghg ve giivenligi kurallarina, cevre koruma
diizenlemelerine, meslegin verimlilik ve kalite gerekliliklerine uygun olarak;

- s organizasyonu yapar,

- Sofralik zeytin (siyah zeytin, yesil zeytin) islenmesinde cesitli teknikleri
kullanir.

- Kaliteli zeytin yag tiretilmesinde gesitli teknikleri bilir ve uygular.

- Zeytin ve zeytin yagmin sagliga uygunlugunu ve kalitesini kontrol i¢in
zeytinlerden ve katki maddelerinden 6rnekler alir.

- Laboratuvarlarda degisik analiz yontemlerini (kimyasal ve duyusal)
kullanarak analiz yapar.

- Cikan sonuglar1 degerlendirir, raporlar diizenleyerek ilgililere bildirir.

- Istatistiksel bilgilerin elde edilmesinde ve yorumlanmasinda yardimci
olur.

- Zeytin ¢esitlerinin taninmasi, kiiltiirel islemler, hasat ve zirai miicadele
gibi zeytin bahgeleri isletmeciligi ile ilgili islerde gorev alir.

- Calistig1 isletmelerde iiretimin hijyen sartlarina uygun olmasini saglar.

- Uretilen iiriinlerin, usuliine uygun olarak paketlenmesini saglar ve
paketleme isleminin diizenliligini kontrol eder.

- Calistign kurulusta amiri ile sorumlulugunu tasidigi kisiler arasinda
iletisimin saglanmasinda rol oynar.

- Saatteki iiretim giicii 60 KW’a kadar olan igletmelerde imza yetkisine
sahiptir.

- Isletmede uyulmasi gereken mevzuati (Tiirk Gida Kodeksi, TSE vb.) bilir
ve yapilan islemlerde bu mevzuat esas alir.

- Mesleki gelisim faaliyetlerinde bulunur.

- Gida mevzuati ile ilgili yasa, tiiziik ve yonetmelikler,

- Laboratuvar malzemeleri,

- Kimyasal maddeler,

- Bilgisayar,

- Zeytin ve zeytinyag liretiminde kullanilan alet ve makineler,
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ZEYTINCILIK VE ZEYTIN iSLEME TEKNOLOJiSI TEKNIiKERI

B. MESLEGIN GEREKTIRDiGi GENEL OZELLIiKLER

Zeytincilik ve Zeytin Isleme Teknolojisi Teknikeri olmak isteyenlerin;
- Tat ve Koku keskinligi olan,

- Kimya, biyoloji ve bitki yetistirme konularina ilgili,

- Dikkatli ve sorumluluk sahibi

kisiler olmalar1 gerekir.

C- CALISMA ORTAMI VE KOSULLARI:

Zeytincilik ve Zeytin Isleme Teknolojisi Teknikeri; zeytin ve zeytinyagi
tireten fabrika ve atolyelerde, zeytin bahgelerinde ve laboratuvarlarda gorev
yapar. Laboratuvar ortami temiz olmakla birlikte, {iretim yapilan yer sicak-
soguk, rutubetli ve kokulu olabilir. Meslek genel olarak ayakta icra edilir.
Meslek elemanlari, gida miihendisleri, kimya miihendisleri ve ziraat
miithendisleri ile koordineli ¢aligirlar.
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D- MESLEK EGiTiMi

MESLEK EGITIMININ

VERILDIGI YERLER
Meslegin egitimi, meslek yiiksekokulu “Zeytincilik ve Zeytin Isleme
Teknolojisi > boliimiinde verilmektedir.

MESLEK EGITIMINE

GIRIS KOSULLARI

Meslegin egitimine girebilmek i¢in;

- Lise veya dengi okul mezunu olmak,

- YKS (Yiiksek Ogretim Kurumlar1 Smavi) kilavuzunda belirtilen giris
kosullarin1 tasimak,

- Meslek liselerinin, YKS Yiiksekogretim Programlari ve Kontenjanlari
Kilavuzunda belirtilen boliimlerinden mezun olanlar “Zeytincilik ve
Zeytin Isleme Teknolojisi > n lisans programlarina gegerken ek puan
almaktadirlar.

EGITIM SURESI VE ICERIGI

Egitim sliresi diizeyinde 2 yildir. Egitim siiresince; Toprak Bilgisi,
Mikrobiyoloji, Genel Kimya, Botanik, Tarimsal Mekanizasyon ve Sulama,
Zeytinyag1 Uretim Teknolojisi, Sofralik Zeytin Uretim Teknolojisi, Organik
Tarmm, Zeytin Yan Uriinlerinin Degerlendirilmesi, Zeytin Hastalik ve
Zararhlar1 gibi mesleki dersler agirlikli olmak tizere genel kiiltiir dersleri de
alinmaktadir.

Egitim siirecinde staj yapma zorunlulugu vardir.

EGITIM SONUNDA ALINAN

BELGE-DIPLOMA
Egitimi bagar1 ile tamamlayanlara “ On Lisans” diplomasi verilmektedir.
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E-CALISMA ALANLARI VE iS BULMA OLANAKLARI

Zeytincilik ve Zeytin Isleme Teknolojisi Teknikeri, sofralik zeytin ve
zeytinyagi isletmeleri ile biiyiik zeytin yetistirme isletmelerinde ¢aligir.
Bunun yani sira, temel laboratuvar bilgileri sayesinde iiretim sektoriinde
faaliyet gosteren ¢esitli isletmelerde tekniker veya mikrobiyoloji
laboratuarlarinda laborant olarak c¢alisabilecegi gibi Bakanligina bagh
kurumlarda da gorev alabilir.

Zeytin ve zeytinden elde edilen firiinlerdeki artis bu meslege olan talebi
stirekli olarak artiracaktir. Meslek elemanlarmin is bulma olanaklari, zeytin
yetistirilen bolgelerde ¢ok yiiksektir. Egitimini aldiklar1 konularda kendi is
yerini kurabilirler.

Zeytincilik ve zeytin isleme teknolojisi teknikerleri Sofralik Zeytin ve
Zeytinyag lreten /Sofralik Zeytin ve Zeytinyagi ambalajlayan igyerlerinde
sorumlu yonetici olarak yetki alabilmektedir.

Ayrica, Zeytincilik ve zeytin igleme teknolojisi teknikerleri Tarim ve Orman
Bakanligina tarafindan diizenlenen sertifika egitim kurslarina katilarak
tarimsal danigmanlik sertifikasi alarak, tarimsal yayim ve damigmanlik
hizmeti verebilmektedir.

F- EGITIM SURESINCE VE EGIiTiM SONRASI KAZANC

EGITiM SURESINCE

EGITIM SONRASI

MANISA

Ogrenciler egitimleri siiresince Kredi ve Yurtlar Genel Miidiirliigii’niin
vermis oldugu 6grenim kredisinden ve yurt hizmetlerinden yararlanabilirler.

Ayrica, ¢esitli resmi ve 6zel kurum/kuruluslar tarafindan saglanan burslardan
faydalanabilirler.

Egitim sonrasi, kamu sektoriinde istthdam edilenler tabi olunan mevzuata
gore maas alirlar. Ozel Sektorde ise ¢alisanlarin kazang durumu calisan
igyerinin biiylikliigi, kisinin tecriibesi, bilgisi, yetenegi, calisma kapasitesi ve
sektoriin ticret diizeyine gore degismektedir.
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G- MESLEKTE iLERLEME

MESLEKI{ EGITIMDE ILERLEME

“Zeytincilik ve zeytin isleme teknolojisi” ©n lisans programini basariyla
tamamlayan 6grenciler, “Lisans Ogrenimine Dikey Gegis Smavinda (DGS)”
basarili olduklar1 takdirde kilavuzda belirtilen programlara kontenjan
dahilinde dikey gecis yapabilirler.

iS HAYATINDA ILERLEME

Bunun yani sira, calistiklart igyerinde gosterdikleri performansa ve
edindikleri bilgi ve beceriye bagli olarak yonetim kademelerinde de gorev
alabilirler.

BENZER MESLEKLER

- Gida Teknikeri,

- Laborant,

- Bahge Ziraat Teknikeri,

- Zeytin Isleme Teknisyeni.
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H - EK BILGILER

I- KAYNAKCA

- Celal Bayar Universitesi Akhisar Meslek Yiiksek Okulu 6gretim
elemanlari,

- YKS Yiiksekogretim Programlar1 ve Kontenjanlar1 Kilavuzu,

- Uluslararas1 Standard Meslek Siniflamasi-ISCO 08,

- Meslek Mensuplari,

- Meslek Danisma Komisyonu (MEDAK) iiyesi kuruluslar.

I- AYRINTILI BIiLGIi iCIN

- llgili egitim kurumlar,

- https://kariyerkapisi.cbiko.gov.tr/

- UNI-VERI https://www.cbiko.gov.tr/projeler/uni-veri

- Tiirkiye Is Kurumu web sayfas1 https://www.iskur.gov.tr

- Meslegim Hayatim web sitesi https://meslegimhayatim.meb.gov.tr/

- T.C. Olgme, Se¢me ve Yerlestirme Merkezi Baskanhg,
http://www.osym.gov.tr/

- Biinyesinde “Meslek Bilgi Merkezi” Bulunan Calisma ve Is Kurumu il
Miidirliikleri/Hizmet Merkezleri.

Bu dosya; meslek segme asamasinda olan gengleri bilgilendirme amacgh olup, meslek

mensuplari, isyerleri, meslegin egitim yerleri ve meslek odalarindan bilgi alinarak
olusturulmustur.
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