ZEYTIN ISLEME TEKNISYENI

TANIM

Zeytin mahsuliiniin islenmesini, sofralik zeytin ve zeytinyaginin teknolojik
tiretimini kimyasal ve mikrobiyolojik analizlerinin yapilarak kalitesinin
belirlenmesini, sonuglarin  yorumlanmasimm1i  ve dogru karar verebilme
becerilerine sahip olan ara meslek elemanidir.

A- GOREVLER

KULLANILAN ARAC
GEREC VE EKIPMAN

BURSA

- Zeytin ¢esitlerinin taninmasi, hasat ve zeytinleri isletmeye alma ile ilgili
islerde gorev alir.

- Makineleri iiretime hazirlar,

- Sofralik zeytinin (siyah zeytin, yesil zeytin) islenmesinde ¢esitli teknikleri
kullanir.

- Kaliteli zeytinyag liretilmesinde yararlanilan ¢esitli teknikleri bilir ve
uygular.

- Sofralik zeytinin sagliga uygunlugunu ve kalitesini kontrol i¢in
zeytinlerden ve katki maddelerinden 6rnekler alir.

- Laboratuvarlarda degisik analiz yontemlerini (kimyasal ve duyusal)
kullanarak analizler yapar.

- Cikan sonuglar1 degerlendirir, raporlar diizenleyerek ilgililere bildirir.

- Istatistik bilgileri elde eder ve yorumlar yapar.

- Zeytinyag ile ilgili basit analizleri (asit tayini) yapar.

- Zeytin ¢esitlerinin taninmasi, kiiltiirel iglemler, hasat ve zirai miicadele
gibi zeytin bahgesi isletmeciligi ile ilgili islerde gorev alir.

- Calisilan igletmede tiretimin hijyen sartlarina uygun olmasini saglar.

- Uretilen iiriinlerin uygun olarak depolanmasmi ve depolama isleminin
diizenliligini kontrol eder.

- Uretilen iirinlerin uygun olarak ambalajlanmasini ve ambalajlama
isleminin diizenliligini kontrol eder.

- Amiri ile sorumlulugunu tasidig: kisiler arasinda koordinasyonu saglar.

- Isletmede uyulmasi gereken mevzuati (Tiirk Gida Kodeksi, ISO vb.) bilir
ve yapilan islemlerde bu mevzuati esas alir.

- Uretimde kullanilan alet ve ekipmanlar,
- Kimyasal maddeler,

- Gerektiginde bilgisayar,

- llgili mevzuat.
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B- MESLEGIN GEREKTIRDiGi GENEL OZELLIiKLER

Zeytin Isleme Teknisyeni olmak isteyenlerin;

- Kimya, biyoloji ve bitki yetistirme konularina ilgili,
- Ekip icinde ¢alisabilen,
- Tlgili ydnergeleri izleyebilen,
- Renkleri ayirt edebilen,
- Dokunma, koku alma, tat alma keskinligi olan,
- Sistemli diisiinebilen,
- Arastirmaci,
- Sabirl, dikkatli ve sorumluluk sahibi
kimseler olmalar1 gerekir.

C- CALISMA ORTAMI VE KOSULLARI

Zeytin Isleme Teknisyeni; zeytin ve zeytin yag iireten fabrikalar, isletmeler ve
zeytin bahgelerinde gorev yapar. Uretim ortami temizdir, ancak iiretim yapilan
yer sicak-soguk, rutubetli ve kokulu olabilir. Meslek genel olarak ayakta icra
edilir. Meslek elemanlari; zeytin endiistrisi teknikerleri, gida miihendisleri,
kimya miihendisleri, ziraat miihendisleri ve sorumlu miidiirlerle iletisim
igerisinde bulunur.

BURSA B-C 1.1 2014/1



ZEYTIN ISLEME TEKNISYENI

D- MESLEK EGIiTiMi
MESLEK EGITIMININ
VERILDIGI YERLER

MESLEK EGITIMINE
GIRIS KOSULLARI

EGITIMIN SURESI
VE ICERIGI

Meslegin egitimi; mesleki ve teknik ortaogretim okul/kurumlarinin Gida
Teknolojisi Alam1 “Zeytin Isleme” dahinda verilmekte iken, yapilan yeni
diizenleme ile bu alan ve dalda 2014-2015 egitim o0gretim yilindan
itibaren 6grenci alinmamaktadir.

Ayrica ilgili yonetmelik geregi bu egitimi almamis olan Zeytin salamura
hanelerinde ve zeytin muhafaza initelerinde calisacak sorumlu personele

Tarim ve Hayvancilik Bakanligi’nin “Zeytin Salamuraciligr” konusunda agtig1
kurslardan belge verilmektedir.

Ortaokulu tamamlamis olmak,
Milli Egitim Bakanliginca okul tiirlerine ve alan/dala gore belirlenen giris
kosullarini tagimak.

Meslegin egitim siiresi 4 yildir.

Ortak genel kiiltiir dersleri 9. smifta verilmekte olup yil sonunda G6grenci
alanin1 belirler.

Alanda yer alan tiim dallara yonelik ortak yeterlikleri kazandiran dersler 10.
sinifta verilmektedir.

10. smifin sonunda, bolgesel ve sektorel ihtiyaclar, okulun donanimi,
ogretmen ve fiziki kapasitesi ile ogrencilerin ilgi ve istekleri de dikkate
aliarak dal se¢cimi yapilmaktadir.

Dala ait yeterlikleri igeren dersler 11. ve 12. sinifta verilmektedir.

Mesleki egitim, okulda teorik/uygulamali, isletme ve atdlye ortamlarinda ise
uygulamali olarak verilmektedir.

EGITIM SONUNDA ALINAN

BELGE-DIPLOMA

BURSA

Meslek egitimini bitirenler meslek lisesi diplomasi verilmektedir.
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E- CALISMA ALANLARI VE iS BULMA OLANAKLARI

Zeytin Isleme Teknisyeni, sofralik zeytin ve zeytinyag isletmeleri ile biiyiik
zeytin yetistirme isletmelerinde ¢alisir.

Bunun yami sira, temel laboratuar bilgileri sayesinde lretim sektoriinde
faaliyet gosteren cesitli isletmelerde ve mikrobiyoloji laboratuvarlarinda
gorev alabilirler.

Tarim ve Hayvancilik Bakanligina bagli kurumlarda istihdam edilebilir.
Zeytin ve zeytinden elde edilen iiriinlerdeki artis bu meslege olan talebi
stirekli olarak artiracaktir. Meslek elemanlarinin is bulma olanaklar1 zeytin
yetistirilen bolgelerde oldukca yiiksektir. Ayrica kendi isyerlerini de
agabilirler.

F- EGITIM SURESINCE VE EGIiTiM SONRASI KAZANC

EGITIM SURESINCE

EGITIM SONRASI

BURSA

3308 sayili “Mesleki Egitim Kanunu” geregince, asgari iicretin net tutarinin
yirmi ve lizerinde personel ¢alistiran isyerlerinde yiizde 30’undan, yirmiden
az personel ¢aligtiran isyerlerinde yiizde 15’inden asagi olmamak {izere iicret
verilir.

Egitim goren Ogrencilerin is kazasi ve meslek hastaliklar1 ile ilgili sigorta
primleri devletce karsilanir.

Ogrenciler, mesleki egitim yaptiklar1 isletmelerin sosyal imkanlarindan
faydalanir.

Kamu kurum ve kuruluslarinda 657 Sayili Devlet Memurlar1 Kanunu
hiikiimlerine gore aylik alirlar. Ucretler kideme gore ve yillik belirlenen
oranlarda artig gostermektedir.

Ozel sektdrde ise asgari iicret ile ise baslamakta, daha sonra isverenlerle
yaptiklar1 anlagsmalara veya s6zlesmelere gore asgari iicretin bir veya iki kati
oraninda {icret alabilmektedirler.
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G- MESLEKTE iLERLEME

MESLEKI{ EGITIMDE iLERLEME

Meslek liselerinin  kurumlarmin Gida Teknolojisi Alan1 “Zeytin Isleme”
dalindan mezun olanlar, alanin/boliimiin devami niteliginde olan ve YKS
Kilavuzunda belirtilen yiiksekogretim (6n lisans/lisans) programlarini tercih
ettikleri takdirde ek puan verilmektedir.

Ayrica mezunlar, yiiksekogretime giris sinavlarinda basarili olduklar1 takdirde,
YKS Kilavuzunda belirtilen programlara yerlestirilebilirler.

iS HAYATINDA ILERLEME

BENZER MESLEKLER

BURSA

Meslek liselerinin Zeytin Isleme dalindan mezun olanlarin, ¢alistiklar: isyerinde
edindikleri bilgi, beceri ve gosterdikleri performansa bagli olarak usta, ustabasi,
boliim sefligi veya tiretim sefligine ylikselme olanaklar1 vardir.

- Gida Teknikeri,
- Zeytin Endiistrisi Teknikeri.
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H- EK BIiLGILER
GOREV

I- KAYNAKCA

Is organizasyonu yapar,

Cevre koruma 6nlemleri alir,

Is saghg ve giivenligine iliskin faaliyetleri uygular,
Kalite Yonetim Sistemi kurallarina uygun ¢alisir,
Mesleki gelisim faaliyetlerinde bulunur.

Meslek elemanlari,

Meslek lisesi 6gretmenleri,

3308 sayil1 Mesleki Egitim Kanunu,

Balikesir - Edremit Endiistri Meslek Lisesi Miidiirligii,

Edremit Zeytincilik Uretme Istasyonu Miidiirliigii,

Meslek Danigsma Komisyonu (MEDAK) iiyesi kuruluglar.

MEGEP Mesleki ve Teknik Egitim Alanlar1 Tanitim Modiili

Eylil/2007,

www.megep.meb.gov.tr adresli web sayfasi,

Sofralik Zeytinlerin Nitelikleri Ile Zeytin Salamura Hanelerinin ve Yar1t Mamul

Zeytin Muhafaza Unitelerinin Teknik Sartlar1, Teknolojik Kontrol ve Muayeneleri
Ile Tlgili Yonetmelik

I- AYRINTILI BiLGIi iCIN

Igili egitim kurumlari,

Tiirkiye Is Kurumu web sayfast www.iskur.gov.tr

Ulusal Meslek Bilgi Sistemi http://mbs.meb.gov.tr/

T.C. Olgme Secme ve Yerlestirme Merkezi http://osym.gov.tr/

Biinyesinde Meslek Bilgi Merkezi Bulunan Calisma ve Is Kurumu il
Miidiirliikleri/Hizmet Merkezleri

Bu dosya; meslek se¢cme asamasinda olan gengleri bilgilendirme amag¢h olup, meslek

mensuplari,  isyerleri, meslegin egitim yerleri ve meslek odalarindan bilgi alinarak
olusturulmustur.

izZMirR
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