ZEYTIN ENDUSTRIiSI TEKNIKERI

TANIM

Zeytin ve zeytin Urlnlerinin (sofralik zeytin, zeytin yagi, prina yagi, sabun,
prina ve zeytin yapragi cayil) saglik kosullarima uygun olarak iiretilmesi,
ambalajlanmas1  ve tiiketiciye ulastirilmasini  saglayan, kimyasal ve
mikrobiyolojik analizler yapan, elde edilen sonuglar1 inceleyip, degerlendiren ve
karsilagilan sorunlara ¢éziimler bulan ara meslek elemanidir.

A- GOREVLER

KULLANILAN ARAC,
GEREC VE EKIPMAN

BURSA

- Sofralik zeytin (siyah zeytin, yesil zeytin) islenmesinde cesitli teknikleri
kullanir.

- Kaliteli zeytin yagi iiretilmesinde gesitli teknikleri bilir ve uygular.

- Zeytin ve zeytin yagmin sagliga uygunlugunu ve kalitesini kontrol ig¢in
zeytinlerden ve katki maddelerinden 6rnekler alir.

- Laboratuarlarda degisik analiz yoOntemlerini (kimyasal ve duyusal)
kullanarak analiz yapar.

- Cikan sonuglar1 degerlendirir, raporlar diizenleyerek ilgililere bildirir.

- Istatistiksel bilgilerin elde edilmesi ve yorumlanmasinda yardimci olur.

- Zeytin gesitlerinin taninmasi, kiiltiirel islemler, hasat ve zirai miicadele gibi
zeytin bahgeleri isletmeciligi ile ilgili islerde gorev alir.

- Calistiklar isletmelerde liretimin hijyen sartlara uygun olmasini saglar.

- Uretilen iiriinlerin, usuliine uygun olarak paketlenmesini saglar ve paketleme
isleminin diizenliligini kontrol eder.

- Calistig1 kurulusta amiri ile sorumlulugunu tasidigi kisiler arasinda iletisimin
saglanmasinda rol oynar.

- Isletmede uyulmas: gereken mevzuat: (Tiirk Gida Kodeksi, TSE vb.) bilir ve
yapilan islemlerde bu mevzuatlari esas alir.

- Gida mevzuati ile ilgili yasa, tiiziikk ve yonetmelikler,

- Laboratuvar malzemeleri,

- Kimyasal maddeler,

- Bilgisayar,

- Zeytin ve zeytinyagi liretiminde kullanilan alet ve makineler.
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B- MESLEGIN GEREKTIRDiGi GENEL OZELLIiKLER

Zeytin endiistrisi teknikeri olmak isteyenlerin;

Ilgili yonergeleri izleyebilen,

Dokunma, koku alma, tat alma keskinligi olan,
Kimya, biyoloji ve bitki yetistirme konularina ilgili,
Dikkatli ve sorumluluk sahibi

kimseler olmalar1 gerekir.

C- CALISMA ORTAMI VE KOSULLARI

BURSA

Zeytin Endistrisi Teknikeri; zeytin ve zeytinyagi iireten fabrika ve atdlyeler,
zeytin bahgeleri ile laboratuarlarda gorev yapar. Laboratuar ortami temiz
olmakla birlikte, tiretim yapilan yer sicak-soguk, rutubetli ve kokulu olabilir.
Meslek genel olarak ayakta icra edilir. Meslek elemanlari gida miihendisleri,
kimya miihendisleri ve ziraat miihendisleri ile koordineli ¢aligirlar.
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D- MESLEK EGiTiMi

MESLEK EGITIMININ
VERILDIGI YERLER

GIRIS KOSULLARI

EGITIMIN SURESI

Meslek egitimi, meslek yiiksekokullarinin “Zeytin Endiistrisi” boliimiinde
verilmekte iken, bu béliim adinin “Zeytincilik ve Zeytin isleme Teknolojisi”
olarak degismesi nedeniyle, “Zeytin Endiistrisi” adiyla artik ogrenci
alinmamaktadir. Bu nedenle D- MESLEK EGITIMI béliimiinde bulunan
bilgiler “Zeytin _Endiistrisi” _boliimii__egitiminin _verildigi zamandaki
arastirilan bilgileri kapsamaktadir.

Meslegin egitimine girebilmek i¢in,

- Lise veya dengi okul mezunu olmak,

- OSYS (Ogrenci Se¢me ve Yerlestirme Sistemi) kilavuzunda belirtilen giris
kosullarin1 tasimak.

- Meslek liselerinin, OSYS Kilavuzlarinda belirtilen boliimlerinden mezun
olanlar “Zeytin Endiistrisi” On lisans programlarina gegerken ek puan
almaktadirlar.

VE ICERIGI
Zeytin endiistrisi programlarinda 6n lisans diizeyinde 4 yar1 yillik donemlerden
olusan 2 yil stireli egitim verilmektedir.
1. ve 2. simiflarda toplam 60 isglinii isletmelerde staj yapma zorunlulugu vardir.
EGITIM SONUNDA ALINAN

BELGE-DIPLOMA

BURSA

Egitimini basar1 ile tamamlayanlara “Zeytin Endiistrisi” 6n lisans diplomasi
verilir
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E- CALISMA ALANLARI VE iS BULMA OLANAKLARI

Zeytin endiistrisi teknikeri, sofralik zeytin ve zeytinyag isletmeleri ile biiyiik
zeytin yetistirme isletmelerinde ¢alisir.

Bunun yani sira, temel laboratuar bilgileri sayesinde iiretim sektoriinde faaliyet
gosteren ¢esitli igletmelerde tekniker veya mikrobiyoloji laboratuarlarinda
laborant olarak calisabilecegi gibi, Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligina bagl
Kurumlarda da gorev alabilirler.

Zeytin ve zeytinden elde edilen iiriinlerdeki artis bu meslege olan talebi stirekli
olarak artiracaktir. Meslek elemanlarinin is bulma olanaklari, zeytin yetistirilen
bolgelerde ¢ok yiiksektir. Egitimini aldiklari konularda kendi igyerini
kurabilirler.

F- EGITIM SURESINCE VE EGIiTiM SONRASI KAZANC

EGITIM SURESINCE

EGITIM SONRASI

BURSA

Mesleki egitim siiresince herhangi bir kazang séz konusu degildir. Isteyen
ogrenciler Kredi ve Yurtlar Kurumunca verilen 6grenim kredisinden
yararlanabilirler. Kurumun yurtlarinda barinma ihtiyaglarini karsilayabilirler.

Vakiflarin, kamu ve o6zel kurum ve kuruluslarin sagladigi burslardan da
yararlanabilirler.

Kamu kurum ve kuruluslarinda 657 Sayili Devlet Memurlar1 Kanunu
hiikiimlerine gore ayhk alirlar. Ucretler kideme gére ve yillik belirlenen
oranlarda artig gostermektedir.

Zeytin ve yag sanayi ile ilgili 6zel sektor kuruluslarinda ara teknik eleman

olarak gorev yapan meslek elamanlar ise igverenlerle yaptiklari anlagsmalara
veya sozlesmelere gore degisik miktarlarda iicret alabilmektedirler.
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G- MESLEKTE iLERLEME

MESLEKI EGITIMDE ILERLEME

Zeytin Endstrisi 6n lisans programini basariyla tamamlayan dgrenciler, “Lisans
Ogrenimine Dikey Ge¢is Simavinda (DGS)” basarili olduklar takdirde; OSYS
kilavuzunda belirtilen programlara kontenjan dahilinde dikey geg¢is yapabilirler.

iS HAYATINDA ILERLEME

Bunun yani sira, ¢alistiklart isyerinde gosterdikleri performansa ve edindikleri
bilgi ve beceriye bagli olarak yonetim kademelerinde de gorev alabilirler.

BENZER MESLEKLER

- Zeytin Yetistiriciligi ve Degerlendirilmesi Teknikeri,
- (Gida Teknikeri,

- Laborant,

- Zeytin Isleme Teknisyeni.
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H- EK BIiLGILER

GOREV
- Is organizasyonu yapar,
- Cevre koruma 6nlemleri alir,
- Issagh@ ve giivenligine iliskin faaliyetleri uygular,
- Kalite Yonetim Sistemi kurallarina uygun calisir,
- Mesleki gelisim faaliyetlerinde bulunur.
I- KAYNAKCA

- Meslek elemanlari,

- Balikesir Universitesi Edremit Meslek Yiiksekokulu Ogretim Gorevlileri,
- OSYM internet sitesi (Www.osym.gov.tr),

- Edremit Zeytincilik Uretme Istasyonu Miidiirliig,

- Meslek Danigsma Komisyonu (MEDAK) tiyesi kuruluslar.

I- AYRINTILI BIiLGIi iCIN

- llgili egitim kurumlari,

- Tiirkiye Is Kurumu web sayfas: www.iskur.gov.tr

- Ulusal Meslek Bilgi Sistemi http://mbs.meb.gov.tr/

- T.C. Olgme, Segme ve  Yerlestirme  Merkezi  Baskanligi,
http://www.osym.gov.tr/

- Biinyesinde “Meslek Bilgi Merkezi” Bulunan Calisma ve Is Kurumu il
Miidiirliikleri/Hizmet Merkezleri
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