SUT VE SUT URUNLERI iISLEMECISI

TANIM

Stit ve siit iriinlerinin hijyenik kosullar1 saglanmig iiretim hattinda
iretilmesini, satisa hazirlanmasini, ambalajlanmasini, kalite kontroliinii
yapan ve saklama yontemlerini uygulayan kisidir.

A- GOREVLER

KULLANILAN ARAC
GEREC VE EKIPMAN

BURSA

Is siireclerinde, is saglhg ve giivenligi kurallarmma, ¢evre koruma
diizenlemelerine, meslegin verimlilik ve kalite gerekliliklerine uygun olarak;

- s organizasyonu yapar,

- Uretime uygun siitiin se¢imini yapar,

- Uretim hattinin insan saglig1 i¢in uygun olmasini saglar,

- Saglikli kosullarda ve besleyici niteligi yiiksek siit irlinleri tiretilmesi i¢in
gerekli kosullart saglar,

- Uretilen iiriinlerin kalite kriterlerini belirler ve analizlerini yapar;
sonuglar1 yorumlar.

- Uretimde ¢alisacak elemanlarm nitelik ve sayilarii belirler,

- Gerekli malzemeleri temin eder ve malzemelerin kullanilmasim1 ve
kullanima hazir olmasini saglar,

- Kullanilan alet ve makinelerin bakim ve onarimlarini yapar veya yaptirir,

- Mesleki gelisim faaliyetlerinde bulunur.

- Laboratuvar ekipmanlari(biiret, pipet, petri kutusu, beher, erlen, mezur,

etiiv vb.),

- Kimyasal analiz ekipmanlari(kjeldahl diizenegi, gerber santrfijii,

laktodensimetre, biitirometre, el reftoktometresi vb.),

- Mikrobiyolojik analiz ekipmanlari(inkiibetor, pastor firini, otoklav, koloni

sayici, mikroskop, 6ze vb.),

- Yag speratorleri ve homojenizator,
- Ambalajlama ve dolum makineleri,
- Peynir, yogurt, tereyag, siittozu, ayran tiretim donanimlart.
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B- MESLEGIN GEREKTIRDIiGIi GENEL OZELLIKLER

Bu meslekte calismak isteyenlerin;

- Fen bilimlerine ilgili ve bu alanlarda basarili,

- Dikkatli ve tedbirli, gerekli 6nlemleri zamaninda alabilen,

- Koku ve tat alma duyular1 keskin,

- Hepatit B, Salmonella gibi bulasici hastaliklarin tagiyicisi olmayan,
- lletisim becerileri gelismis,

- Diizenli ve temiz ¢alisabilen,

kisiler olmasi gerekir.

C- CALISMA ORTAMI VE KOSULLARI

BURSA

Siit ve siit {riinleri islemecisi, siit fabrikalari, mandiralar, kalite kontrol
laboratuvarlarinda ve yemek sanayiinde calisirlar. Calisma ortami rutubetli,
nemli, kokulu ve sicaktir. Bazen biiroda da calisirlar. Is genellikle ayakta
yiriitiiliir. Diger calisanlar, isverenler ve miisterilerle iletisim kurmalari

gereklidir.
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D- MESLEK EGiTiMi

MESLEK EGITIMININ
VERILDIGI YERLER

Meslegin egitimi yeterli sayida miiracaat olmasi durumunda mesleki egitim

merkezlerinin Gida Teknolojisi alan1 “Siit Isleme” dalinda kalfalik ve ustalik

egitimleri verilmektedir.

Ayrica, meslegin egitimi halk egitim merkezleri biinyesinde Gida

Teknolojisi alan1 “Siit Isleme” meslek dalinda da verilmektedir.

MESLEK EGITIMINE
GIRIS KOSULLARI
Ciraklik egitimine baglayabilmek igin;

- En az ortaokul mezunu olup zorunlu egitim caginda olanlar egitim
seviyelerine uygun olarak diizenlenecek mesleki egitim programlarina gore
ciraklik egitimine alinabilir.

- Kayit yaptiracak 6grencilerin  saglik durumlarmin ilgili meslegin
ogrenimine elverigli olmas1 gerekir. Bu durum, programin 6zelligine gore
gerektiginde, saglik/saglik kurulu raporuyla belgelendirilir.

- 14 yasii doldurmus olmak,

- Egitim gormek istedigi meslekte bir igyeri bulmak ve isvereni ile ¢iraklik
sOzlegmesi imzalamak gerekmektedir.

EGITIMINVSURESI
VE ICERIGI

Mesleginin egitim siiresi ilkogretimden sonra 4 yildir. Egitimin 3 yili

kalfalik, 1 yili ustalik egitimidir.

Meslegin se¢imi 9. sinifta yapilir. Ortak genel kiiltiir dersleri ve meslek

dersleri her smif seviyesinde verilmektedir.

Egitim haftada 1 giin mesleki egitim merkezlerinde, 4 giin c¢iraklik

sOzlesmesi yapilan isyerlerinde verilmektedir.

Crraklik ve mesleki egitim kapsaminda ders programi genel bilgi dersleri ile

meslek bilgisi derslerinden olusmaktadir.

Teorik olarak verilen bilgilerin yaninda, isyerinde de usta Ogreticinin

gozetimi altinda pratik ¢aligsmasi yapilmaktadir.

EGITIM SONUNDA ALINAN

BELGE-DIPLOMA

BURSA

Meslek egitiminin 11. sinifin1 bagar1 ile tamamlayanlara kalfalik belgesi, 12.
siift basart ile tamamlayanlara ise ustalik belgesi verilir. Fark derslerini
tamamladiklar1 takdirde meslek lisesi diplomas1 ve meslegiyle ilgili isyeri
acma belgesi alirlar.
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E- CALISMA ALANLARI VE iS$ BULMA OLANAKLARI

Siit ve siit triinleri islemecisi, siit fabrikalari, mandiralar, kalite kontrol
laboratuvarlarinda ve yemek sektoriinde calisabilmektedirler. Ayrica kendi
isyerlerini de acabilirler.

Teknolojik gelismeler her alanda oldugu gibi bu meslegi de etkilemektedir.

F- EGITIM SURESINCE VE EGIiTiM SONRASI KAZANC
EGITIM SURESINCE

- 3308 sayili “Mesleki Egitim Kanunu” geregince, isletmelerde mesleki
egitim goren Ogrencilere asgari iicretin net tutarinin; yirmi ve iizerinde
personel calistiran igyerlerinde ylizde 30’undan, yirmiden az personel
caligtiran igyerlerinde yiizde 15’inden, aday ¢irak ve ¢iraga yasina uygun
asgari licretin yiizde 30’undan, kalfalik yeterligini kazanan mesleki egitim
merkezi 12’nci sinif §grencilerine asgari ticretin yiizde 50’sinden asagi
olmamak tizere iicret 6denir.

- Egitim goren 6grencilerin 15 kazasi ve meslek hastaliklar ile ilgili sigorta
primleri devletce karsilanir.

- Ogrenciler, mesleki egitim yaptiklar1 isletmelerin sosyal imkanlarindan
faydalanir.

EGITIM SONRASI
Kamu sektoriinde istihdam edilenler tabi olunan mevzuata gére maas alirlar.
Ozel sektorde calisanlarin asgari iicretten baslayan kazang durumu, c¢alisilan

isyerinin biiylikligl, kisinin tecriibesi, bilgisi, yetenegi, calisma kapasitesi
ve sektoriin iicret diizeyine gore degisebilmektedir.
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G-MESLEKTE iLERLEME

MESLEKI EGITIMDE iLERLEME

Mesleki  Egitim  Merkezinden diploma alarak mezun olanlara,
alanin/bolimiin ~ devami  niteliginde olan ve YKS Kilavuzunda
belirtilen yiiksekogretim(on lisans/lisans) programlarint ~ tercih  ettikleri
takdirde ek puan verilmektedir.

Ayrica mezunlar, yiiksekdgretime giris sinavlarinda basarili olduklar
takdirde, YKS Kilavuzunda belirtilen programlara yerlestirilebilirler.

Cesitli egitim ve kurslara katilarak mesleki bilgi ve beceriler artirilabilir.

iS HAYATINDA ILERLEME

BENZER MESLEKLER

BURSA

Meslekte usta ve usta 6gretici unvanlarina yilikselmek miimkiindiir. Ustalik
belgesine sahip olanlar veya bunlari isyerlerinde calistiranlar bagimsiz isyeri
acabilirler. Ayrica, isyerinde ¢irak c¢alistirmasi icin de "Usta Ogretici”
belgesine sahip ¢alisanin olmas1 zorunludur.

- Etve Et Uriinleri Islemecisi.
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H- EK BILGILER

I- KAYNAKCA

- Meslek elemanlari,

- Ciraklik egitim programi,

- Mesleki egitimden sorumlu egitici ve dgreticiler,

- Uluslararasi Standart Meslek Siniflamasi-ISCO 08,

- Meslek Danisma Komisyonu (MEDAK) iiyesi kuruluslar.

I -AYRINTILI BIiLGI iCIN

- lgili egitim kurumlari,

- https://kariyerkapisi.cbiko.gov.tr/,

- Tiirkiye Is Kurumu web sayfas1 www.iskur.gov.tr,

- Meslegim Hayatim web sitesi https://meslegimhayatim.meb.gov.tr/,

- T.C. Olgme, Secme ve Yerlestirme Merkezi Baskanlig,
http://www.osym.gov.tr/ ,

- Biinyesinde “Meslek Bilgi Merkezi” Bulunan Calisma ve Is Kurumu il
Miidiirliikleri/Hizmet Merkezleri.

Bu dosya, meslek secme asamasinda olan gencleri bilgilendirme amach olup, meslek

mensuplari, isyerleri, meslegin egitim yerleri ve meslek odalarindan bilgi alinarak
olusturulmustur.
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