SEBZE VE MEYVE ISLEME ELEMANI

TANIM

Sebze ve meyve sektoriinde hammaddeden yart mamul veya mamul madde
iiretiminde ¢alisan kisidir.

A-GOREVLER

KULLANILAN, ARAC
GEREC VE EKIPMAN

AYDIN

Is siireglerinde, is saghgi ve giivenligi kurallarma, cevre koruma
diizenlemelerine, meslegin verimlilik ve kalite gerekliliklerine uygun olarak;
- s organizasyonu yapar.

- Taze sebze ve meyveleri islemeye hazirlar,

- Hammadde de fiziksel ve kimyasal analiz yapiminda yardimci olur,

- Taze sebze ve meyveleri ambalajlamaya hazirlar,

- Sebze ve meyveleri yikar, ayiklar, ¢ekirdeklerini ¢ikarir, kabuk soyar,
dograyarak haslar,

- PastOrizasyon, sterilizasyon, boylandirma, firinlama, Afla toksinli iiriin
secimi, dinlendirme islemlerini gergeklestirir,

- Konserve iiretiminde,

- Salca ve ketcap tiretiminde,

- Sebze ve meyvelerin dondurulmasinda,

- Sebze ve meyvelerin kurutulmasinda,

- Recel ve marmelat liretiminde yardimci olur,

- Tursu 6n islemleri yapar,

- Fermente tursu tiretir,

- Sebze, meyve, hazir yemek konserveleri iiretiminde yardimei olur,

- Cesitli meyve ve sebzelerin dondurulmast,

- Regel, marmelat, tursu ¢esitleri tiretimi asamalarinda yardimci olur,

- Uriinleri kolileme ve yiikleme islemini gergeklestirir,

- Kalite kontrol biriminde hammaddenin kabuliinden mamul maddenin
sevkiyatina kadar gecen iiretim prosesinde gerekli fiziksel ve duyusal
analizlerin yapim1 asamasinda yardimei1 olur,

- Mesleki gelisim faaliyetlerinde bulunur.

- Ayiklama bantlari,

- Kalibrasyon elekleri,

- Fermantasyon tanklari,

- Buhar tiinel ve kazanlari,

- Kurutucu firinlar,

- Laboratuvar analiz malzemeleri,

- Teraziler,

- Optik ayirict se¢im makineleri,

- UV lambalar,

- Dolum ve ambalajlama makineleri,

- Etiketleme makineleri,

- Yikanma tiniteleri,

- Bilgisayarli ayirma, tasnifleme ekipmanlari,

- Kiikiirtleme ekipmanlari (oda tipi, piiskiirtmeli),
- Refraktometre, ph metre, kumpas vb. laboratuvar araglari
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B- MESLEGIN GEREKTIRDIiGi GENEL OZELLIiKLER

Sebze ve Meyve Isleme Elemani olmak isteyenlerin;

Temel bilimlere merakli, 6zellikle biyoloji ve botanige karst ilgili
Mekanik yetenegi gelismis,

Sabirli olan,

Bulasici hastalig1 ve tasiyict olmayan,

Hijyen kurallarina dikkat eden,

Disiplinli ¢alisabilen

kisiler olmasi gerekir.

C- CALISMA ORTAMI VE KOSULLARI:

AYDIN

Sebze ve Meyve Isleme elemam fabrika ve isletmelerde ¢alisir. Calisma
ortami rutubetlidir. Makinelerle ¢alisildigindan giiriiltiilidiir. Cok karanlik
veya ¢ok aydinlik degildir. Bir¢ok boliimiinde suyla calisildigindan nemli ve
soguk ortamlardir. Meslektaslari ile yakin iliski i¢indedirler.
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D- MESLEK EGiTiMi

MESLEK EGITIMININ
VERILDIGI YERLER

MESLEK EGITIMINE
GIRIS KOSULLARI

EGITIiM SURESI
VE ICERIGI

Meslegin egitimi yeterli sayida miiracaat olmasi durumunda mesleki egitim
merkezlerinin Gida Teknolojisi alan1 “Sebze ve Meyve Isleme” dalinda
kalfalik ve ustalik egitimleri verilmektedir.

Ciraklik egitimine baglayabilmek igin;

- En az ortaokul mezunu olup zorunlu egitim ¢aginda olanlar egitim
seviyelerine uygun olarak diizenlenecek mesleki egitim programlarina
gore ciraklik egitimine alinabilir.

- Kayit yaptiracak 0Ogrencilerin  saglik durumlarmin ilgili meslegin
ogrenimine elverigli olmasi gerekir. Bu durum, programin 6zelligine gore
gerektiginde, saglik/saglik kurulu raporuyla belgelendirilir.

- 14 yasini doldurmus olmak,

- Egitim gormek istedigi meslekte bir isyeri bulmak ve igvereni ile ¢iraklik
sozlesmesi imzalamak gerekmektedir.

Mesleginin egitim siiresi ilkdgretimden sonra 4 yildir. Egitimin 3 yili
kalfalik, 1 yil1 ustalik egitimidir.

Meslegin se¢imi 9. smifta yapilir. Ortak genel kiiltiir dersleri ve meslek
dersleri her sinif seviyesinde verilmektedir.

Egitim haftada 1 gilin mesleki egitim merkezlerinde, 4 gilin ¢iraklik
s0zlesmesi yapilan isyerlerinde verilmektedir.

Crraklik ve mesleki egitim kapsaminda ders programi genel bilgi dersleri ile
meslek bilgisi derslerinden olusmaktadir.

Teorik olarak verilen bilgilerin yaninda, isyerinde de usta &greticinin
gbzetimi altinda pratik ¢alismasi yapilmaktadir.

EGITIM SONUNDA ALINAN

BELGE-DIPLOMA

AYDIN

Meslek egitiminin 11. sinifin1 basari ile tamamlayanlara kalfalik belgesi, 12.
simifi bagar1 ile tamamlayanlara ise ustalik belgesi verilir. Fark derslerini
tamamladiklar1 takdirde meslek lisesi diplomas1 ve meslegiyle ilgili isyeri
acma belgesi alirlar.
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E CALISMA ALANLARI VE iS BULMA OLANAKLARI

Salga fabrikalari, kuru ve yas meyve isleyen fabrika ve isletmelerde,
konserve yapan fabrika ve isletmelerde, recel, marmelat iiretimi yapan
isletmelerde, tursu tretimi yapan fabrika ve isletmelerde, dondurulmus
sebze ve meyve hazirlayan isletmeler, Kurutulmus sebze lireten ve sebze
cesnileri hazirlayan isletmelerde de calisir.

Meyve ve sebze suyu vb. lireten fabrika ve isletmelerde ¢alisabilirler.

F- EGITIM SURESINCE VE EGIiTiM SONRASI KAZANC

EGITIM SURESINCE

EGITIM SONRASI

AYDIN

- 3308 sayil1 “Mesleki Egitim Kanunu” geregince, isletmelerde mesleki
egitim goren Ogrencilere asgari iicretin net tutarinin; yirmi ve {lizerinde
personel calistiran igyerlerinde yilizde 30’undan, yirmiden az personel
caligtiran isyerlerinde ylizde 15’inden, aday ¢irak ve ¢iraga yasina uygun
asgari iicretin yiizde 30’undan, kalfalik yeterligini kazanan mesleki
egitim merkezi 12°nci sinif dgrencilerine asgari iicretin ylizde 50’sinden
asag1 olmamak iizere iicret 6denir.

- Egitim gbren 6grencilerin is kazas1 ve meslek hastaliklari ile ilgili sigorta
primleri devletge karsilanir.

- Ogrenciler, mesleki egitim yaptiklar1 isletmelerin sosyal imkanlarmdan
faydalanir.

Calisanlarin asgari ticretten baslayan kazan¢ durumu, calisilan igyerinin
biiyiikliigii, kisinin tecriibesi, bilgisi, yetenegi, ¢alisma kapasitesine gore
degismektedir.
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G- MESLEKTE iLERLEME

MESLEKI{ EGITIMDE ILERLEME

Mesleki  Egitim  Merkezinden diploma alarak mezun olanlara,
alanin/b6limiin ~ devami  niteliginde olan ve YKS Kilavuzunda
belirtilen yiiksekdgretim  (6n lisans/lisans) programlarini tercih ettikleri
takdirde ek puan verilmektedir.

Ayrica mezunlar, yiiksekogretime giris sinavlarinda basarili olduklar
takdirde, YKS Kilavuzunda belirtilen programlara yerlestirilebilirler.

Cesitli egitim ve kurslara katilarak mesleki bilgi ve beceriler artirilabilir.

IS HAYATINDA ILERLEME

BENZER MESLEKLER.

AYDIN

- Gida Teknisyeni.
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H - EK BILGILER

| - KAYNAKCA

- Meslek elemanlari,

- Meslekle ilgili igyerleri,

- Ciraklik egitimi programi kitapg¢igi,

- “Ciraklik ve Yaygin Egitim Faaliyetleri” Milli Egitim Bakanlhigi Ciraklik
ve Yaygin Egitim Genel Mudiirliigli, Ankara-1999,

- Uluslararasi Standart Meslek Siniflamasi-ISCO 08,

- Meslek Danisma Komisyonu (MEDAK) iiyesi kuruluslar.

I -AYRINTILI BiLGI iCIN

- llgili egitim kurumlari,

- https://kariyerkapisi.cbiko.gov.tr/,

- Tiirkiye Is Kurumu web sayfas1 www.iskur.gov.tr,

- Meslegim Hayatim web sitesi https://meslegimhayatim.meb.gov.tr/,

- T.C. Olgme, Se¢me ve Yerlestirme Merkezi Bagkanhg,
http://www.osym.gov.tr/ ,

- Biinyesinde “Meslek Bilgi Merkezi” Bulunan Calisma ve Is Kurumu Il
Miidirliikleri/Hizmet Merkezleri.

Bu dosya meslek se¢me asamasinda olan gengcleri bilgilendirme amagh olup, meslek

mensuplari, isyerleri, meslegin egitim yerleri ve meslek odalarindan bilgi alinarak
olusturulmustur.
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