FERMANTASYON TEKNIiKERIi

TANIM

Fermantasyon teknikeri, ¢esitli tarimsal {irtinlerden mayalandirma yoluyla sirke,
alkollii i¢ki, tursu, boza gibi gida maddelerinin elde edilmesi i¢in ¢alisan kisidir.

A- GOREVLER

KULLANILAN ARAC,
GEREC VE EKIPMAN

izZMirR

Fermantasyon teknikeri,

Mayalandirilacak tahil veya meyvelerin kalitesini kontrol eder,

Meyve veya tahilin filizlendirilmesi, karigtirllmasi, preslenmesi ve
mayalandirilmasi islemlerinde gida miihendisine yardim eder,

Elde edilen iiriiniin asit derecesini ve kalitesini kontrol eder,

Tiiketime hazir hale gelen iiriiniin pazarlanmasinda gorev alir,

Hijyen (saglik kurallar1) ve sanitasyon (halk sagligini koruma tedbirleri)
saglanmasinda yardimei olur.

Fermantasyon tanklari,

Kalibrasyon (boyutlandiricilar),

Filitrasyon (durultma) liniteleri,

Siseleme makineleri,

Destilasyon tiniteleri,

Pastorizatorler,

Fiziksel ve kimyasal etki yapan katki maddeleri,
Separatorler,

Presler.
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B- MESLEGIN GEREKTIRDIiGi GENEL OZELLIKLER

Fermantasyon teknikeri olmak isteyen bir kimsenin;

- Biyolojiye ilgi duymasi,

- Dikkatli, sorumluluk sahibi ve tedbirli olmasi
gerekmektedir.

C- CALISMA ORTAMI VE KOSULLARI

izZMiR

Fermantasyon teknikerleri, gida maddeleri iireten fabrika veya atolyelerde gorev
almaktadirlar. Calisma yeri nemli ve giiriiltiilii olup mayalanma islemlerinden
kaynaklanan yogun bir koku vardir. Fermantasyon teknikeri; gida miihendisleri,
teknisyenler ve isgilerle isbirligi halinde ¢aligir.

Bu meslek elemanlari, meyve ve tarim {riinlerinin islenmesi sirasinda gesitli
makineleri kullanirlar. Gida ve ziraat mihendisleriyle yakin igbirligi
icerisindedirler.
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D- MESLEK EGIiTiMi

MESLEK EGITIMININ
VERILDIGI YERLER

MESLEK EGITIMINE
GIRIS KOSULLARI

EGITIMIN SURESI
VE ICERIGI

Meslek egitimi, meslek yiiksekokullarimin “Fermantasyon” boliimiinde
verilmekte iken, bu bélim adimin “Gida Teknolojisi” olarak degismesi
nedeniyle, “Fermantasyon” adiyla artik 6grenci alinmamaktadir. Bu
nedenle D- MESLEK EGITIMi béliimiinde bulunan _bilgiler
“Fermantasyon” boéliimii _egitiminin _verildigi zamandaki arastirilan
bilgileri kapsamaktadar.

Meslegin egitimine girebilmek icin,

- Lise veya dengi okul mezunu olmak,

- OSYS (Ogrenci Se¢me ve Yerlestirme Sistemi) kilavuzunda belirtilen giris
kosullarimi tagimak.

- Meslek liselerinin, OSYS Kilavuzunda belirtilen boliimlerinden mezun
olanlar “Fermantasyon” on lisans programlarina gecerken ek puan
almaktadirlar.

Egitim siiresi 6n lisans diizeyinde iki yildir.

Egitim siiresince; meslegin gerektirdigi nitelikler goz ontinde bulundurularak
teorik ve uygulamaya yonelik bilgiler verilir.

Derslerin tigte biri oraninda igletmelerde uygulama yapilir.

EGITIM SONUNDA ALINAN

BELGE-DIPLOMA

izZMiR

Egitimini basar1 ile tamamlayanlara “Fermantasyon ™ 6n lisans diplomasi verilir.
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E- CALISMA ALANLARI VE iS BULMA OLANAKLARI

Fermantasyon teknikerleri, alkol imal edilen fabrikalarda, tursu ve zeytincilik
(salamura) yapilan yerlerde calisabilirler.

Tiitlin, Tiitiin Mamiilleri, Tuz ve Alkol Isletmeleri A.S. Genel Miidiirliigiine
(TTA) bagh sarap, bira ve diger icki fabrikalarinda galisabilirler. Ayni alanda
faaliyet gosteren 6zel kesime bagh iiretim yerlerinde de calisabilecekleri gibi
kendi alanlarinda kiigiik isletmeler agip ¢aligabilirler.

F- EGITIM SURESINCE VE EGIiTiM SONRASI KAZANC
EGITIM SURESINCE

Ogrenciler Yiiksek Ogrenim Kredi ve Yurtlar Kurumunun her yil belli oranlarda
vermis oldugu 6grenim ve harg kredisinden faydalanabilirler.

EGITIM SONRASI

Ogrenimi tamamlayip ¢alisma hayatma atilanlar asgari {icretin yaklasik 2-3 kat1
arasinda ticretle ise bagslamaktadirlar.
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G- MESLEKTE iLERLEME

MESLEKI EGITIMDE ILERLEME

Fermantasyon 6n lisans programini basariyla tamamlayan ogrenciler, “Lisans
Ogrenimine Dikey Ge¢is Simavinda (DGS)” basarili olduklar takdirde; OSYS
Kilavuzunda belirtilen programlara kontenjan dahilinde dikey gecis yapabilirler.

iS HAYATINDA [LERLEME

- Fabrikada ¢alisanlar teknik miidiirliige kadar yiikselebilirler,
- Fermantasyon teknikerleri ¢alistiklart birimlerin hizmet-igi egitimine
katilarak bilgilerini arttirabilirler,
- Meslekte:
e Tursuculuk,
o Alkolli i¢kiler,
e Zeytincilik (salamura) alanlarinda uzmanlasabilirler.

BENZER MESLEKLER

- Meyve sebze isleme teknikeri,
- Sut teknikeri,
- Kimya teknisyeni,

Gida teknikeri.
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H- EK BIiLGILER

GOREV
- s organizasyonu yapar,
- Cevre koruma onlemleri alir,
- Issagh@ ve giivenligine iliskin faaliyetleri uygular,
- Kalite Yonetim Sistemi kurallarina uygun calisir,
- Mesleki gelisim faaliyetlerinde bulunur.
I- KAYNAKCA

- Meslek elemanlari,
- Ogretim elemanlari,
- Meslek Danigma Komisyonu (MEDAK) tiyesi kuruluslar.

I- AYRINTILI BIiLGI iCIN

- llgili egitim kurumlar,

- Tiirkiye Is Kurumu web sayfas1 www.iskur.gov.tr

- Ulusal Meslek Bilgi Sistemi http://mbs.meb.gov.tr/

- T.C. Olgme, Secme  ve  Yerlestirme  Merkezi  Baskanligi,
http://www.osym.gov.tr/

- Biinyesinde “Meslek Bilgi Merkezi” Bulunan Calisma ve Is Kurumu il
Miidiirliikleri/Hizmet Merkezleri
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