ET VE URUNLERI TEKNIiKERI/ET ENDUSTRISI TEKNIKERI

TANIM

Et ve et irilinlerinin saglk kosullarina uygun olarak {retilmesi,
ambalajlanmasi, depolanmasi, tasinmasi ve tiiketiciye ulagsmasi islemlerini
yiiriiten kisidir.

A- GOREVLER

KULLANILAN ARAC,
GEREC VE EKIPMAN

KONYA

Et ve et lirlinlerinin;
Is siireglerinde, is saghg ve glivenligi kurallarina, c¢evre koruma
diizenlemelerine, meslegin verimlilik ve kalite gerekliliklerine uygun olarak;

- Is organizasyonu yapar,

Ambalaj materyalini seger ve ambalajlama yapimini kontrol eder,

Saglik acisindan iiriinlerin zararli olup olmadiklarini belirlemek icin
fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik analizler yapar,

Kagak kesimlerin 6nlenmesi i¢in tedbir alinmasinda yardime1 olur,

Etin teknolojik kurallara gore tretilmesini saglar ve uygular, depolama
sartlarini belirler (sicaklik, nisbi nem, hava hiz1),

Sucuk, salam sosis vb. iliretiminde teknolojik sartlar1 saglar.

Mesleki gelisim faaliyetlerinde bulunur.

Laboratuvar malzemeleri,
Fiziko-kimyasal, duyusal analiz cihazlari,
Kimyasal maddeler,

Bilgisayar.
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B- MESLEGIN GEREKTIRDiGi GENEL OZELLIiKLER

Et Endiistrisi teknikeri olmak isteyenlerin;

- Kimya ve biyoloji konularina ilgili ve bu alanda basarili,
- Gorme, tat ve koku alma duyulari gelismis olan,

- Dikkatli ve sorumluluk sahibi,

kisiler olmalar1 gerekmektedir.

C- CALISMA ORTAMI VE KOSULLARI

Et Endiistrisi Teknikerleri et isletme laboratuvarlarinda ve et {iriinleri lireten
fabrikalarda gorev yaparlar.

Laboratuvar ortami temiz ve liretim yapilan yer de sagliga uygundur.

Bu meslekte ¢alisan elemanlar Veterinerler, Gida Miihendisleri, Kimya
Miihendisleri ve Biyologlarla iletisimde bulunurlar.
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D - MESLEK EGITIMIi

MESLEK EGITIMININ
VERILDIGI YERLER

MESLEK EGITIMINE
GIRIS KOSULLARI

EGITIMIN SURESI
VE ICERIGI

Meslek egitimi, Universitelere bagli meslek yiiksekokullarmm “Et ve
Uriinleri Teknolojisi” béliimiinde verilmektedir.

Meslegin egitimine girebilmek i¢in;

- Lise veya dengi okul mezunu olmak,

- YKS (Yiiksek Ogretim Kurumlar1 Sinavi) kilavuzunda belirtilen giris
kosullarin1 tasimak

- Meslek liselerinin, YKS Yiiksekdgretim Programlari ve Kontenjanlar
Kilavuzunda belirtilen béliimlerinden mezun olanlar “Et ve Uriinleri
Teknolojisi” 6n lisans programlarina gegerken ek puan almaktadirlar.

Bu meslegin egitimi lise egitimi tizerine 2 yildir.

Egitim siiresince; Et Isleme, Mezbaha Bilimi, Gida Mikrobiyoloji, Et Isleme
Makinalar1 ve Bakimi, Su Uriinleri Teknolojisi, Kanatli Teknolojisi, Et
Teknolojisi, Gida Analizleri gibi mesleki dersler agirlikli olmak iizere genel
kiiltiir dersleri de alinmaktadir.

Egitim siirecinde staj yapma zorunlulugu vardir.

EGITIM SONUNDA ALINAN

BELGE - DIPLOMA

KONYA

Egitimini basari ile tamamlayanlara “On lisans” diplomasi verilmektedir.
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E - CALISMA ALANLARI VE iS BULMA OLANAKLARI

Et ve Uriinleri teknikerleri, et sanayii ile ilgili Gida Tarim ve Hayvancilik
Bakanligi, Orman Bakanligi Hayvan Saglig1 Boliimii, Et ve Balik Kurumu,
belediye mezbahalar1 ve 6zel sektdr kuruluslarinda yem fabrikalari, tavuk
ciftlikleri, beyaz et fabrikalari, alabalik {iretim tesisleri, 6zel ¢iftlikler, et
isletmeleri, sucuk-salam-sosis imalathaneleri vb. is bulabilirler.

F- EGITIM SURESINCE VE EGITiM SONRASI KAZANC

EGITIM SURESINCE

EGITIM SONRASI

KONYA

Ogrenciler egitimleri siiresince Kredi ve Yurtlar Genel Miidiirliigii’niin
vermis oldugu 6grenim Kredisinden ve yurt hizmetlerinden yararlanabilirler.

Ayrica, ¢esitli resmi ve 6zel kurum/kuruluslar tarafindan saglanan burslardan
faydalanabilirler.

Kamu sektoriinde isttihdam edilenler tabi olunan mevzuata gore maas
alirlar.

Ozel sektorde ise ¢alisanlarin kazang durumu, ¢alisilan isyerinin biiyiikligii,

kisinin tecriibesi, bilgisi, yetenegi, calisma kapasitesi ve sektoriin {icret
diizeyine gore degisebilmektedir.
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G- MESLEKTE iLERLEME

MESLEKI EGITIMDE ILERLEME

Et ve Uriinleri Teknolojisi 6n lisans programini basariyla tamamlayan
ogrenciler, “Lisans Ogrenimine Dikey Gegis Sinavinda(DGS)” basarili
olduklan takdirde; Kilavuzda belirtilen programlara kontenjan dahilinde
dikey gecis yapabilirler.

iS HAYATINDA ILERLEME

Kamuda calisan et ve iiriinleri teknikerleri, yiikselme sinavlarina girerek sef
ya da yonetimde gorev alabilirler. Ozel sektdrde ise yine ustabasilik veya
vardiya amirligi gibi idari gérevleri yapabilirler.

Ozel sektore ait kirmizi ve beyaz et isleyen isletmelerde gérev alabilmelerinin
yani sira kendi isyerlerini de kurabilmektedir.

BENZER MESLEKLER
- Gida Miihendisi,

- Gida Teknolojisi Ogretmeni,
- (Gida Teknikeri.
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H - EK BILGILER

I- KAYNAKCA

- Selguk Universitesi Konya Karaman Meslek Yiiksek Okulu Ogretim
iyeleri,

- YKS Yiiksekogretim Programlar1 ve Kontenjanlar1 Kilavuzu,

- Uluslararas: Standard Meslek Siniflamasi-ISCO 0,8

- Tiirkiye Is Kurumu Tiirk Meslekler Sozliigii,

- OSYM Universiteler, Yiiksekdgretim Programlari ve Meslekler Rehberi
Ankara 2000,

- Meslek Danigsma Komisyonu (MEDAK) iiyesi kuruluslar.

I- AYRINTILI BiLGIi iCIN

- llgili egitim kurumlari,

- https://kariyerkapisi.cbiko.gov.tr/

- UNI-VERI https://www.chiko.gov.tr/projeler/uni-veri

- Tiirkiye Is Kurumu web sayfasi https://www.iskur.gov.tr

- Meslegim Hayatim web sitesi https://meslegimhayatim.meb.gov.tr/

- T.C. Olgme, Secme ve Yerlestirme Merkezi Baskanlig,
http://www.osym.gov.tr/

- Biinyesinde “Meslek Bilgi Merkezi” Bulunan Calisma ve Is Kurumu Il
Miidirliikleri/Hizmet Merkezleri.

Bu dosya; meslek secme asamasinda olan gencleri bilgilendirme amach olup, meslek

mensuplari, isyerleri, meslegin egitim yerleri ve meslek odalarindan bilgi alinarak
olusturulmustur.
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