ET VE ET URUNLERI ISLEMECISi / KASAP

TANIM

Hayvani kesme, yiizme, eti parcalama isiyle birlikte, sosis, salam, pastirma,
sucuk vb. iirtinleri imal eden kisidir.

A- GOREVLER

KULLANILAN ARAC
GEREC VE EKIPMAN

izZMIirR

Is siireclerinde, is sagh@g ve giivenligi kurallarina, g¢evre koruma
diizenlemelerine, meslegin verimlilik ve kalite gerekliliklerine uygun olarak;

- Is organizasyonu yapar,

- Kesimlik hayvanlarin se¢imini yapar, hayvan alim baglantisin1 kurar,

- Seg¢ilen hayvanin kesimini ve yiizlimiinii yapar,

- Etlerin sogutulma ve muhafaza yontemlerini uygular,

- Kesilmis hayvan govdelerini parcalar,

- Baharat, renk ve katki maddelerini usuliine uygun kullanir,

- Sucuk teknolojisinde, fermente sucuklart hazirlar,

- Etlerin salamura edilmesi ve pastirma tiretimi ile ilgili isleri yapar,

- Pisirilmis ve kizartilmig sucuk hazirlar, haslanmig sucuk, sosis, salam
yapar,

- Hamburger, Inegdl kofte, fiime dil, jole iskembe, kavurma ve et
konservesi yapar,

- Kullandig1 ara¢ ve gere¢ ve makinelerin bakim ve temizligini yapar.

- Mesleki gelisim faaliyetlerinde bulunur.

- Bigaklar (kesim, ylizim bigag1 gibi),

- Satir,

- Masat,

- Tezgah tahtas1 ve masalar,

- Makineler (kityma, karistirma, doldurma makinesi gibi),
- Tartilar,

- Etiketleme ve koli bantlama makinesi,
- Pisirme ve kavurma kazanlari,

- Et kaplar ve kancalar,

- Buzdolaplari,

- Her tiir baharat ve katki maddeleri.
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B- MESLEGIN GEREKTIRDIGIi GENEL OZELLIKLER

Et ve et {irlinleri islemecisi olmak isteyenlerin;

- Herhangi bir bulasici hastaligi olmayan,

- Kana, ete ve kokuya kars1 alerjisi olmayan, kandan korkmayan,
- Kisisel temizlik kurallarini ¢ok iyi bilen ve uygulayan,

- Cok dikkatli, temiz ve tertipli,

- El becerisi olan,

- Gozlerini ve ellerini birlikte uyumlu kullanabilen

kisiler olmalar1 gerekir.

C- CALISMA ORTAMI VE KOSULLARI

Et ve Et Uriinleri Islemecileri kapali ortamlarda calisirlar. Calisma ortami
serin (-17 ile +10 derece arasinda ) ve kaygandir. Kan, et ve baharat kokular1
vardir. Kullanilan kesici aletlerden dolay: elini kesme riski vardir. Giysileri
ve c¢alistigl yerde kan lekeleri olur ve 1slaktir. Bu nedenle, temizlik ve saglik
kurallarina ¢ok dikkat etmesi, dikkatli ve tertipli ¢alismasi, ¢aligma ortamini
her zaman temiz tutmaya 6zen gostermesi gerekir.
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D- MESLEK EGiTiMi

MESLEK EGITIMININ
VERILDiGI YERLER

MESLEK EGITIMINE
GIRIS KOSULLARI

EGITIMIN SURESI
VE ICERIGI

Meslegin egitimi yeterli miiracaat olmasi durumunda tiim mesleki egitim
merkezlerinde “Yiyecek-icecek Hizmetleri” alan1 “Kasaphk” dalinda
kalfalik ve ustalik egitimleri verilmektedir.

C1rak11k egitimine baglayabilmek i¢in;

En az ortaokul mezunu olup zorunlu egitim caginda olanlar egitim
seviyelerine uygun olarak diizenlenecek mesleki egitim programlarina
gore ciraklik egitimine alinabilir.

- Kayit yaptiracak o&grencilerin  saglik durumlarinin ilgili meslegin
Ogrenimine elverisli olmasi1 gerekir. Bu durum, programin 6zelligine gore
gerektiginde, saglik/saglik kurulu raporuyla belgelendirilir.

- 14 yasin1 doldurmus olmak,

- Egitim gormek istedigi meslekte bir igsyeri bulmak ve igvereni ile ¢giraklik
sOzlesmesi imzalamak gerekmektedir.

Meslegin egitim siiresi ilkogretimden sonra 4 yildir. Egitimin ilk 3 yili
kalfalik, son 1 yil1 ustalik egitimidir.

Meslegin se¢imi 9.sinifta yapilir. Ortak genel kiiltiir dersleri ve meslek
dersleri her sinif seviyesinde verilmektedir.

Egitim haftada 1 giin mesleki egitim merkezlerinde, 4 giin ¢iraklik
s0zlesmesi yapilan igyerlerinde verilmektedir.

Ciraklik ve mesleki egitim kapsaminda ders programi genel bilgi dersleri ile
meslek bilgisi derslerinden olusmaktadir.

Teorik olarak verilen bilgilerin yaninda, isyerinde de usta 6greticinin
gozetimi altinda pratik ¢alismasi yapilmaktadir.

EGITIM SONUNDA ALINAN

BELGE-DIPLOMA

izZMirR

Meslek egitiminin 11. sinifin1 bagari ile tamamlayanlara kalfalik belgesi, 12.
simifi basar1 ile tamamlayanlara ise ustalik belgesi verilir. Fark derslerini
tamamladiklar1 takdirde meslek lisesi diplomasi ve meslegiyle ilgili igyeri
acma belgesi alirlar.
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E- CALISMA ALANLARI VE i$ BULMA OLANAKLARI

Et ve et drlinleri islemecisi (Kasap), et ve et {irlinlerinin iretiminin ve
satisinin yapildigi her yerde c¢aligabilirler. Bunlar, et entegre tesisleri,
marketlerin et ve sarkiiteri reyonlari, kamuya ve 0Ozel sirkete ait kesim
haneler, tavuk ¢iftlikleri vb.dir.

Ustalik egitimini tamamlayarak ustalik belgesi alanlar kendi isyerlerini de
acabilirler.

F- EGITIM SURESINCE VE EGIiTiM SONRASI KAZANC

EGITIM SURESINCE

EGITIM SONRASI

izZMirR

- 3308 sayili “Mesleki Egitim Kanunu” geregince, isletmelerde mesleki
egitim goren Ogrencilere asgari iicretin net tutarinin; yirmi ve {izerinde
personel c¢aligtiran isyerlerinde yiizde 30’undan, yirmiden az personel
calistiran igyerlerinde ylizde 15’inden, aday ¢irak ve ¢iraga yasina uygun
asgari lcretin ylizde 30’undan, kalfalik yeterligini kazanan mesleki
egitim merkezi 12°nci sinif dgrencilerine asgari {icretin ylizde 50’sinden
asagl olmamak lizere licret 6denir.

- Egitim goren 6grencilerin is kazas1 ve meslek hastaliklar ile ilgili sigorta
primleri devletce karsilanir.

- Ogrenciler, mesleki egitim yaptiklar1 isletmelerin sosyal imkéanlarindan
faydalanir.

Kamu sektoriinde istthdam edilenler tabi olunan mevzuata gére maas alirlar.

Ozel sektorde galisanlarin asgari iicretten baslayan kazan¢ durumu, ¢alisilan
igyerinin biiyiikliigii, kisinin tecriibesi, bilgisi, yetenegi, ¢alisma kapasitesi
ve sektoriin ticret diizeyine gore degisebilmektedir.

Toplu is sozlesmesinin uygulandigr is yerlerinde ise iicret, toplu is
sO0zlesmesine gore belirlenir.

Kendi isyerini aganlarin ise oldukga yiiksek gelir elde etmeleri miimkiindiir.
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G- MESLEKTE iLERLEME

MESLEKI{ EGITIMDE ILERLEME

Mesleki Egitim Merkezinden diploma alarak mezun olanlar alanin/boliimiin
devami niteliginde olan ve YKS Kilavuzunda belirtilen yiiksekdgretim
(6n lisans/lisans) programlarim1  tercih  ettikleri  takdirde ek puan
verilmektedir.

Ayrica mezunlar, yliksekdgretime giris sinavlarinda basarili olduklar
takdirde, YKS Kilavuzunda belirtilen programlara yerlestirilebilirler.

Cesitli egitim ve kurslara katilarak mesleki bilgi ve beceriler artirilabilir.

IS HAYATINDA ILERLEME
Bagimsiz isyeri agabilirler.
BENZER MESLEKLER

- Etriinleri makinesi operatori,
- Siit ve Siit Uriinleri Islemecisi.
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H- EK BiLGILER

I- KAYNAKCA

- Meslek elemanlart,

- 4702 Sayili Kanun,

- MEB Ortadgretim Kurumlar1 Yonetmeligi

- Ciraklik egitim programi,

- Mesleki egitimden sorumlu egitici ve dgreticiler,

- Meslegin icra edildigi isyerlerinin temsilcileri,

- Uluslararas1 Standart Meslek Siniflamasi-ISCO 08,

- Meslek Danisma Komisyonu (MEDAK) iiyesi kuruluslar.

I -AYRINTILI BiLGI iCIN

- Tlgili egitim kurumlar,

- https://kariyerkapisi.cbiko.gov.tr/,

- Tirkiye Is Kurumu web sayfast www.iskur.gov.tr,

- Meslegim Hayatim web sitesi https://meslegimhayatim.meb.gov.tr/,

- T.C. Olgme, Se¢me ve Yerlestirme Merkezi Baskanlig,
http://www.0osym.gov.tr/,

- Biinyesinde “Meslek Bilgi Merkezi” Bulunan Calisma ve Is Kurumu il
Miidiirliikleri/Hizmet Merkezleri.

Bu dosya meslek secme asamasinda olan gencleri bilgilendirme amagh olup, meslek

mensuplari, isyerleri, meslegin egitim yerleri ve meslek odalarindan bilgi alinarak
olusturulmustur.
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